CZESTOTLIWOSC DOSTAW

[ WYMAGANIA

Zat.nr 2 ado SWZ

DLA WSZYSTKICH CZESCI PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

CZESTOTLIWOSC DOSTAWY:

Nazwa czesci

Czestotliwos¢
dostawy

Godziny dostawy

Miejsce dostawy (adres) +
informacja o lokalizacji
dostawy towaru

np. parter/I pietro itp.

1. Ryby

5 dni w tygodniu

6-8

Zesp6t Szkét Sportowych i
Mistrzostwa Sportowego ul.
Subislawa 22; 80-354
Gdansk

Pietro 1

2. Mieso, wedliny,
dréb

5 dni w tygodniu

6-8

Zespo6t Szkét Sportowych i
Mistrzostwa Sportowego ul.
Subislawa 22; 80-354
Gdansk
Pietro 1

3. Wyroby
mleczarskie

5 dni w tygodniu

6-8

Zespo6t Szkét Sportowych i
Mistrzostwa Sportowego ul.
Subislawa 22; 80-354
Gdansk
Pietro 1

4. Pieczywo,
wyroby
piekarskie i
cukiernicze

5 dni w tygodniu

6-8

Zespo6t Szkét Sportowych i
Mistrzostwa Sportowego ul.
Subislawa 22; 80-354
Gdansk
Pietro 1

5. Warzywa,
owoce i jajka

5 dni w tygodniu

6-8

Zespot Szkot Sportowych i
Mistrzostwa Sportowego ul.
Subislawa 22; 80-354
Gdansk
Pietro 1

6. Wyroby
garmazeryjne

5 dni w tygodniu

6-8

Zespot Szkét Sportowych i
Mistrzostwa Sportowego ul.
Subislawa 22; 80-354
Gdansk
Pietro 1

7. Mrozonki

5 dni w tygodniu

6-8

Zespot Szkoét Sportowych i
Mistrzostwa Sportowego ul.
Subislawa 22; 80-354
Gdansk
Pietro 1




Pozostate
artykuty

Spozywcze

5 dni w tygodniu

6-8

Zespot Szkét Sportowych i
Mistrzostwa Sportowego ul.
Subislawa 22; 80-354
Gdansk
Pietro 1

Jajka

5 dni w tygodniu

6-8

Zespo6t Szkét Sportowych i
Mistrzostwa Sportowego ul.
Subislawa 22; 80-354
Gdansk
Pietro 1

Wyvkonawca zobowiazany do wniesienia i wyvladunku wszystkich artvkulow

spozywczych do miejsca wskazanego przez Zamawiajacego

1. Wykonawca bedzie dostarczatl artykuty spozywcze jaja, ryby mrozone, filety rybne

i pozostate mieso ryb, warzywa, kiszonki, produkty zwierzece, mieso i produkty miesne,
wedliny, pieczywo, $wieze wyroby piekarskie i ciastkarskie, produkty mleczarskie, rézne
produkty spozywcze, pierwszej Kklasy jakosci, Swieze, odpowiadajagce normom
jakosciowym wtasciwym dla danego rodzaju produktéw, ktére obowiagzujg na terenie
Polski, o aktualnych terminach przydatnosci do spozycia. Opakowania dostarczanych
przez Wykonawce artykutéw spozywczych musza by¢ oznakowane widoczng datg
terminu przydatnos$ci do spozycia.

Wszystkie artykuty suche (makarony, kasze, owoce suszone, ciastka) musza by¢
pakowane w czyste opakowania jednostkowe przeznaczone do kontaktu z zywnos$cia
chronigce zawarto$¢ przed uszkodzeniem. Kasze muszg by¢ suche, bez obecnosci
szkodnikéw oraz uszkodzen przez nich wyrzadzonych, bez sladoéw plesni czy wilgoci. Nie
dopuszczalne s3 produkty uszkodzone, potamane, a takze zniszczone lub otwarte
opakowania albo hermetycznie nieszczelne.

Artykuly piekarnicze musza by¢ dostarczane suche, bez obecnosci szkodnikéw oraz
uszkodzen przez nich wyrzadzonych, bez sladéw plesni czy wilgoci, bez obcych zapachow.
Nie dopuszczalne sg produkty uszkodzone mechanicznie, potamane, niewyro$niete,
zakalcowate wewnatrz lub o zbyt ciemnym kolorze skorki.

Wszystkie chleby musza by¢ krojone i zapakowane w woreczki.

Warzywa i owoce muszg by¢:

a) Wyglad: zdrowe (bez $§ladéw gnicia i ple$ni), wolne od szkodnikéw i uszkodzen przez
nich wyrzadzonych, nie zwiedniete, czyste, nie uszkodzone;

b) Barwa: Typowa dla odmiany;

c) Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach;



d) Jednolitos¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, jakosci, wielkosci i
mozliwie w tym samym stopniu dojrzatosci i rozwoju;

e) Opakowanie: towar winien by¢ przewozony w opakowaniach do tego przeznaczonych
wykonane z materiatéw przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig, nie uszkodzone, nie
zamoczone i czyste, bez §ladéw plesni i obcych zapachow.

5. Mrozonki musza by¢ pakowane w czyste opakowania jednostkowe przeznaczone do
kontaktu z zywnos$cig chronigce zawartos$¢ przed uszkodzeniem. Mrozonki musza by¢
suche, bez obecnosci szkodniké6w oraz uszkodzen przez nich wyrzadzonych, bez Sladow
plesni. Nie dopuszczalne sg produkty uszkodzone, potamane, a takze zniszczone lub
otwarte opakowania albo hermetycznie nieszczelne.

6. Mieso, wedliny, dréb musza by¢ przewozone w opakowaniach do tego przeznaczonych
wykonane z materiatéw przeznaczonych do kontaktu z ZywnoScig, nie uszkodzone, nie
zamoczone i czyste, bez $sladoéw plesni i obcych zapachow.

7.Jako cechy wadliwosci uwaza sie w szczegdlnos$ci: nalot ple$ni, objawy gnilne,
uszkodzenia, zabrudzenia, przeterminowanie przetworéw, cechy fizyczne i
organoleptyczne $wiadczace o przechowywaniu lub transportowaniu produktéw w
niewtasciwych warunkach.

8. Zamawiajacy dopuszcza zmiany w ilo$ciach poszczegoélnych towaréw okreslonych w
zalaczniku nr 2, przy zachowaniu nastepujacych warunkéw:

a) zmiana wynika z potrzeb Zamawiajacego, ktérych nie mozna byto przewidzie¢ w chwili
zawarcia umowy,

b) zmiana nie powoduje przekroczenia maksymalnej warto$ci umowy

9. Wykonawca zobowigzuje sie do dostarczania artykutéw spozywczych do siedziby
Zamawiajgcego wlasnym transportem na wilasny koszt i ryzyko, przy zachowaniu
odpowiednich reziméw sanitarnych wymaganych dla przewozu zywnosci zgodnie z
ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia (tekst jednolity
Dz. U. 2023, poz. 1448 z zm.) oraz innymi aktualnie obowigzujacymi przepisami prawa w
zakresie przedmiotu zaméwienia. Koszt dostarczenia musi by¢ wliczony w oferowane
ceny jednostkowe artykutéw spozywczych, Wykonawcy nie przystuguje odrebne
wynagrodzenie z tytutu dostarczenia produktow.

10. Zamawiajagcy wymaga, aby Wykonawca dostarczyl, wnidst towar do miejsca
wskazanego przez Zamawiajgcego oraz byl obecny podczas sprawdzenia zgodnosci
towaru z zamdwieniem.

11. Przez odbiér poszczegélnych dostaw nalezy rozumieé¢ pisemne potwierdzenie
zgodnosci dostarczonych artykutéw zywnosciowych z wymogami SWZ na dokumentach

specyfikacji wykonanej dostawy.



12. Etykiety na produktach musza by¢ czytelne i umieszczone na produkcie w sposéb
uniemozliwiajacy ich przemieszczanie sie, oraz zawiera¢ nazwe produktu, sktad
surowcowy, warto$¢ energetyczng, klasy jakosSci, termin przydatnosci do
spozycia/minimalnej trwato$ci, a jezeli przepisy tego wymagajg - temperature
przechowywania, takze numer partii.

13. Artykuly zywnosciowe objete dostawg musza spelnia¢ wymogi sanitarno-
epidemiologiczne i zasady systemu HACCP w zaktadach zywienia zbiorowego.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania w momencie dostawy aktualnych
dokumentéw potwierdzajacych spelnianie wymogéw sanitarno- epidemiologicznych
zwigzanych z prawidtowa realizacjg przedmiotu zamdéwienia, oraz certyfikat wdrozenia
systemu bezpieczenstwa zywnosci HACCP a takze dokumentacje dotyczaca artykutow
spozywczych w tym pochodzenie, nazwe producenta i date produkcji, $wiadectwo
kontroli jakos$ci -HDI (Handlowy Dokument Identyfikacyjny).

14. Pracownicy Wykonawcy majacy bezposredni kontakt z dostarczang zywnos$cig do
miejsca wskazanego przez Zamawiajgcego musza posiada¢ aktualne (okreslone
przepisami o chorobach zakaznych i zakazeniach) orzeczenie lekarskie do celéow
sanitarno-epidemiologicznych o braku przeciwwskazan do wykonywania prac, przy
wykonywaniu ktérych istnieje mozliwos$¢ przeniesienia zakazenia na inne osoby.
15.Zakres przedmiotowy zawiera zatacznik nr 2 do SWZ Formularz ofertowy, zawiera

pozycje wymagane przez Zamawiajacego wraz z ilo§ciami



