Lp. Zalacznik nr 6 Opis produktu, specyfikacja
Czes¢ 2
Migso, produkty migsno-
wedliniarskie
1. |Kielbaski Pyszne a)opakowanie: Opakowanie jednostkowe moze stanowic¢ folia
migso wieprzowe, $rednio przeznaczona do kontaktu z zywno$cia.
rozdrobnione parzone Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki

wykonane z materiatéw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z Zzywno$cia, zamknigte pokrywa i
oplombowane pieczgcig producenta
w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢
dostarczony w oddzielnym pojemniku. Opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez
obcych zapachow, zabrudzen, plesni 1 uszkodzen mechanicznych.
Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
zawierajgca nastepujace dane:
1 nazwe produktu,
[ wykaz sktadnikow,
[ termin przydatnosci do spozycia,
1 nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,
) warunki przechowywania,
[J oznaczenie partii produkcyjne;,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem.

2. | Kielbasa drobiowa a)opakowanie: Opakowanie jednostkowe moze stanowic¢ folia

Kietbasa drobiowa, wedzona,
parzona, grubo-rozdrobniona
w ostonce niejadalnej

przeznaczona do kontaktu z zywno$cig.

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki
wykonane z materiatdw opakowaniowych

przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia, zamknigte pokrywa 1
oplombowane pieczecig producenta

w sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢

dostarczony w oddzielnym pojemniku. Opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez

obcych zapachéw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych.
Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
zawierajaca nastepujace dane:

[J nazwe produktu,

[ wykaz sktadnikéw,

[ termin przydatnosci do spozycia,

1 nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

[J warunki przechowywania,

[J oznaczenie partii produkcyjnej,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem.

b)wymagania klasyfikacyjne: barwa charakterystyczna dla




zastosowanej technologii , smak i zapach typowy dla tego
wyrobu, z wyczuwalnymi przyprawami i posmakiem wedzenia
c)cechy dyskwalifikacyjne: niedopuszczalne zabrudzenia i
zaple$nienia oraz uszkodzenia wyrobu, niedopuszczalna barwa
swiadczaca o przypalaniu oraz nietypowa barwa mi¢sa na
przekroju

Filet z kurczaka wedzony
filer z indyka/kurczaka z
dodatkiem przypraw parzony
oraz wedzony

a)opakowanie: Opakowanie jednostkowe moze stanowi¢ folia
przeznaczona do kontaktu z zywno$cia.

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki
wykonane z materiatéw opakowaniowych

przeznaczonych do kontaktu z Zzywno$cia, zamknigte pokrywa i
oplombowane pieczgcig producenta

w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢

dostarczony w oddzielnym pojemniku. Opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez

obcych zapachow, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych.
Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
zawierajgca nastepujace dane:

1 nazwe produktu,

[ wykaz sktadnikow,

[ termin przydatnosci do spozycia,

1 nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

1 warunki przechowywania,

[J oznaczenie partii produkcyjne;,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem.

b)wymagania klasyfikacyjne: konsystencja migsa migkka,
krucha, soczysta, barwa charakterystyczna dla zastosowanej
technologii , smak i zapach typowy dla tego wyrobu, z
wyczuwalnymi przyprawami i posmakiem wedzenia

c)cechy dyskwalifikacyjne: niedopuszczalne zabrudzenia i
zaple$nienia oraz uszkodzenia wyrobu, niedopuszczalna barwa
swiadczaca o przypalaniu oraz nietypowa barwa migsa na
przekroju

Frankfurterki

krotka, cienka kielbaska ze
zmielonej wieprzowiny,
wedzona, parzona

a)opakowanie: Opakowanie jednostkowe moze stanowic¢ folia
przeznaczona do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki
wykonane z materiatlow opakowaniowych

przeznaczonych do kontaktu z Zzywno$cia, zamknigte pokrywa i
oplombowane pieczgcig producenta

w sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢

dostarczony w oddzielnym pojemniku. Opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i1 zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez

obcych zapachow, zabrudzen, plesni 1 uszkodzen mechanicznych.
Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
zawierajaca nastepujace dane:

1 nazwe produktu,




[ wykaz sktadnikow,

[ termin przydatnosci do spozycia,

[1 nazwe dostawcy — producenta, adres,

[J warunki przechowywania,

[J oznaczenie partii produkcyjne;,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem.

b)wymagania klasyfikacyjne: konsystencja migsa migkka,
krucha, soczysta, barwa charakterystyczna dla zastosowanej
technologii , smak i zapach typowy dla tego wyrobu, z
wyczuwalnymi przyprawami i posmakiem wedzenia

c)cechy dyskwalifikacyjne: niedopuszczalne zabrudzenia i
zaple$nienia oraz uszkodzenia wyrobu, niedopuszczalna barwa
swiadczaca o przypalaniu oraz nietypowa barwa migsa

Kabanos

Kielbasa suszona
wyprodukowana z migsa
wieprzowego srednio
rozdrobnionego,

z dodatkiem naturalnych,
charakterystycznych
przypraw, w ostonkach
baranich cienkich lub
biatkowych
kolagenowych

a)opakowanie: Opakowanie jednostkowe moze stanowi¢ folia
przeznaczona do kontaktu z zywno$cig.

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki
wykonane z materiatéw opakowaniowych

przeznaczonych do kontaktu z zywno$cig, zamknigte pokrywa i
oplombowane pieczgcig producenta

w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢

dostarczony w oddzielnym pojemniku. Opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez

obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych.
Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
zawierajgca nastgpujace dane:

) nazwe produktu,

[J wykaz sktadnikow,

[ termin przydatnosci do spozycia,

1 nazwe dostawcy — producenta, adres,

) warunki przechowywania,

[J oznaczenie partii produkcyjne;,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujagcym
prawem.

b)wymagania klasyfikacyjne: Powierzchnia batonéw barwy
brazowej, rownomiernie pomarszczona; ostonka $cisle
przylegajaca do farszu, konsystencja dos¢ Scista, krucha, barwa
migsa rézowa do ciemno-rozowej, barwa thuszczu biala, smak i
zapach charakterystyczny dla migsa, przyprawy wyczuwalne
c)cechy dyskwalifikacyjne: niedopuszczalne sg zabrudzenia,
okopcenia, o$lizto$¢ powierzchni, nalot plesni, niedopuszczalny
smak i zapach $wiadczacy o nie§wiezos$ci lub inny obcy

Kielbasa biala surowa
srednio rozdrobniona, z mi¢sa
wieprzowego, czasem z
dodatkiem migsa wotowego,
w naturalnym, cienkim jelicie
wieprzowym.

a)opakowanie: Opakowanie jednostkowe moze stanowic¢ folia
przeznaczona do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki
wykonane z materiatéw opakowaniowych

przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia, zamknigte pokrywg i
oplombowane pieczgcig producenta

w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.




Kazdy asortyment produktéw powinien by¢

dostarczony w oddzielnym pojemniku. Opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez

obcych zapachow, zabrudzen, plesni 1 uszkodzen mechanicznych.
Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
zawierajaca nastepujace dane:

1 nazwe produktu,

[J wykaz sktadnikow,

[ termin przydatnosci do spozycia,

1 nazwe dostawcy — producenta, adres,

[J warunki przechowywania,

[J oznaczenie partii produkcyjne;,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem.

b)wymagania klasyfikacyjne: batony w ostonkach naturalnych,
powierzchnia batonu o barwie naturalnego jelita z lekkim
potyskiem, barwa charakterystyczna dla uzytych surowcow
migsnych, barwa thuszczu biata, kawatki §rednio rozdrobnione,
smak 1 zapach charakterystyczny dla kietbasy z migsa
wieprzowego z wyczuwalnymi przyprawami

c)cechy dyskwalifikacyjne: niedopuszczalne zawilgocenie
ostonki, niedozwolone skupiska jednego sktadnika,
niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nie§wiezos$ci lub inny
obcy

Kielbasa krakowska
Kietbasa wieprzowo-wolowa
wedzona, parzona lub
podsuszana, grubo
rozdrobniona, z

dodatkiem naturalnych,
charakterystycznych przypraw

a)opakowanie: Opakowanie jednostkowe moze stanowic¢ folia
przeznaczona do kontaktu z zywno$cia.

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki
wykonane z materiatbw opakowaniowych

przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia, zamknigte pokrywa i
oplombowane pieczecig producenta

w sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢

dostarczony w oddzielnym pojemniku. Opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem 1 zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez

obcych zapachow, zabrudzen, plesni 1 uszkodzen mechanicznych.
Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
zawierajaca nastepujace dane:

[J nazwe produktu,

[J wykaz sktadnikow,

[ termin przydatnosci do spozycia,

1 nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

[J warunki przechowywania,

[J oznaczenie partii produkcyjnej,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem.

b)wymagania klasyfikacyjne: baton w ostonkach sztucznych,
ostonka przylegajaca do farszu, barwa migsa jasnorézowa do
ciemno-rozowej, smak i zapach wlasciwy dla migsa
peklowanego, wedzonego 1 podsuszanego, wyczuwalne
przyprawy




c)cechy dyskwalifikacyjne: niedopuszczalna barwa
szarozielona, zawilgocenie powierzchni ostonki, niedopuszczalne
skupiska jednego ze sktadnikow, zacieki thuszczu i galarety pod
ostonkg, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o
nie§wiezosci lub inny obcy

Kielbasa krakowska sucha
Kietbasa suszona
produkowana z migsa
wieprzowego, ewentualnie z
dodatkiem mig¢sa, wotowego
grubo rozdrobnionego oraz
thuszczu wieprzowego, z
dodatkiem

naturalnych,
charakterystycznych
przypraw, w ostonkach
biatkowych sztucznych

a)opakowanie: Opakowanie jednostkowe moze stanowi¢ folia
przeznaczona do kontaktu z Zywno$cia.

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki
wykonane z materiatow opakowaniowych

przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig, zamknigte pokrywa i
oplombowane pieczgciag producenta

W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.
Kazdy asortyment produktow powinien by¢

dostarczony w oddzielnym pojemniku. Opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez

obcych zapachow, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych.
Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta
zawierajaca nastgpujace dane:

[J nazwe produktu,

[ wykaz sktadnikéw,

[J termin przydatnosci do spozycia,

1 nazwe dostawcy — producenta, adres,

(1 warunki przechowywania,

[J oznaczenie partii produkcyjne;,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujagcym
prawem.

b)wymagania klasyfikacyjne: baton w ostonkach sztucznych,
ostonka przylegajaca do farszu, barwa migsa jasnoré6zowa do
ciemno-rozowej, smak i zapach wlasciwy dla migsa
peklowanego, wedzonego i podsuszanego, wyczuwalne
przyprawy

c)cechy dyskwalifikacyjne: niedopuszczalna barwa
szarozielona, niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow,
niedopuszczalny smak 1 zapach §wiadczacy o nieswiezosci lub
inny obcy

10.

Kielbasa mysliwska

Kielbasa wieprzowo - wotowa

Srednio-rozdrobniona,
suszona, pieczona, wedzona

a)opakowanie: Opakowanie jednostkowe moze stanowic¢ folia
przeznaczona do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki
wykonane z materiatéw opakowaniowych

przeznaczonych do kontaktu z Zzywno$cia, zamknigte pokrywa i
oplombowane pieczgcig producenta

w sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢

dostarczony w oddzielnym pojemniku. Opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i1 zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez

obcych zapachow, zabrudzen, plesni 1 uszkodzen mechanicznych.
Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
Zawierajaca nastepujace dane:

1 nazwe produktu,




[ wykaz sktadnikow,

[ termin przydatnosci do spozycia,

[1 nazwe dostawcy — producenta, adres,

[J warunki przechowywania,

[J oznaczenie partii produkcyjne;,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem.

b)wymagania klasyfikacyjne: baton w ostonkach sztucznych,
ostonka przylegajaca do farszu, barwa migsa jasnord6zowa do
ciemno-rozowej, smak i zapach wlasciwy dla migsa suszonego-
wedzonego

c)cechy dyskwalifikacyjne: niedopuszczalna barwa
szarozielona, niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow,
niedopuszczalny smak i zapach §wiadczacy o nie§wiezosci lub
inny obcy

11.

Kielbasa podwawelska
Kietbasa wieprzowa $rednio
rozdrobniona, wedzona,
parzona w naturalnej oslonce,
z chudego migsa
wieprzowego.

a)opakowanie: Opakowanie jednostkowe moze stanowic¢ folia
przeznaczona do kontaktu z zywno$cia.

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki
wykonane z materiatdw opakowaniowych

przeznaczonych do kontaktu z zywnos$ciag, zamknigte pokrywa i
oplombowane pieczecig producenta

W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.
Kazdy asortyment produktow powinien by¢

dostarczony w oddzielnym pojemniku. Opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez

obcych zapachéw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych.
Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
zawierajaca nastgpujace dane:

[J nazwe produktu,

[ wykaz sktadnikéw,

[J termin przydatnosci do spozycia,

1 nazwg¢ dostawcy — producenta, adres,

[J warunki przechowywania,

[J oznaczenie partii produkcyjnej,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem.

b)wymagania klasyfikacyjne: baton w ostonkach sztucznych,
ostonka przylegajaca do farszu, barwa mig¢sa jasnorézowa do
ciemno-rézowej, smak i zapach wlasciwy dla migsa
peklowanego, wedzonego 1 podsuszanego, wyczuwalne
przyprawy

c)cechy dyskwalifikacyjne: niedopuszczalna barwa
szarozielona, niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow,
niedopuszczalny smak i zapach §wiadczacy o nieswiezosci lub

inny obcy

12.

Kielbasa slaska

Kietbasa czysto wieprzowa,
srednio rozdrobniona,
przyprawy charakterystyczne
dla tego wyrobu; nie

a)opakowanie: Opakowanie jednostkowe moze stanowic folia
przeznaczona do kontaktu z zywnoscig.

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki
wykonane z materiatéw opakowaniowych

przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, zamknigte pokrywa i




dopuszcza si¢ stosowania
preparatow biatkowych i
sktadnikoéw zwiekszajacych
wodochtonnos¢

oplombowane pieczgcig producenta

w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢

dostarczony w oddzielnym pojemniku. Opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez

obcych zapachow, zabrudzen, plesni 1 uszkodzen mechanicznych.
Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
zawierajgca nastepujace dane:

1 nazwe produktu,

[J wykaz sktadnikow,

[ termin przydatnosci do spozycia,

1 nazwe dostawcy — producenta, adres,

[J warunki przechowywania,

[J oznaczenie partii produkcyjne;,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem.

b)wymagania klasyfikacyjne: baton w ostonkach naturalnych,
ostonka scisle przylegajaca do farszu, barwa migsa r6zowa do
ciemnorozowe;j

c)cechy dyskwalifikacyjne: niedopuszczalna barwa
szarozielona, niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikéw,
niedopuszczalny smak 1 zapach $wiadczacy o nie§wiezo$ci lub

inny obcy

13.

Kielbasa zywiecka
wyprodukowana z mig¢sa
wieprzowego i wotowego
$rednio rozdrobnionego, z
dodatkiem naturalnych,
charakterystycznych
przypraw, w ostonkach
sztucznych

a)opakowanie: Opakowanie jednostkowe moze stanowi¢ folia
przeznaczona do kontaktu z zywno$cig.

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki
wykonane z materiatow opakowaniowych

przeznaczonych do kontaktu z zywno$cig, zamknigte pokrywa i
oplombowane pieczecig producenta

w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢

dostarczony w oddzielnym pojemniku. Opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez

obcych zapachow, zabrudzen, plesni 1 uszkodzen mechanicznych.
Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta
zawierajaca nastepujace dane:

) nazwe produktu,

[ wykaz sktadnikéw,

[J termin przydatnosci do spozycia,

1 nazwe dostawcy — producenta, adres,

[J warunki przechowywania,

[J oznaczenie partii produkcyjnej,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem.

b)wymagania klasyfikacyjne: Powierzchnia batonow barwy
brazowej do ciemnobrazowej, barwa wiasciwa dla migsa
peklowanego i thuszczu, smak i zapach wlasciwy dla migsa
peklowanego, podsuszanego; przyprawy wyraznie wyczuwalne
c)cechy dyskwalifikacyjne: niedopuszczalna barwa
szarozielona, niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow,




niedopuszczalny smak 1 zapach §wiadczacy o nie§wiezosci lub

inny obcy

14.

15.

Metka
kietbasa potsurowa, drobno
mielona , mi¢so wotowe

Mortadela

kietbasa wieprzowa
homogenizowana, parzona,
ostonka niejadalna

a)opakowanie: Opakowanie jednostkowe moze stanowic¢ folia
przeznaczona do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki
wykonane z materiatéw opakowaniowych

przeznaczonych do kontaktu z Zywno$cia, zamknigte pokrywa i
oplombowane pieczecig producenta

w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢

dostarczony w oddzielnym pojemniku. Opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez

obcych zapachow, zabrudzen, plesni 1 uszkodzen mechanicznych.
Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
zawierajgca nastepujace dane:

1 nazwe produktu,

[J wykaz sktadnikow,

[ termin przydatnosci do spozycia,

[1 nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

[J warunki przechowywania,

[J oznaczenie partii produkcyjne;,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem.

b)wymagania klasyfikacyjne: smak i zapach charakterystyczny
dla wyrobu, konsystencja $cista

c)cechy dyskwalifikacyjne: niedopuszczalne sg zabrudzenia,
nalot ple$ni, niedopuszczalny smak 1 zapach swiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy

a)opakowanie: Opakowanie jednostkowe moze stanowi¢ folia
przeznaczona do kontaktu z zywno$cig.

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki
wykonane z materiatow opakowaniowych

przeznaczonych do kontaktu z ZywnoS$cia, zamknigte pokrywa 1
oplombowane pieczecig producenta

w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.
Kazdy asortyment produktow powinien by¢

dostarczony w oddzielnym pojemniku. Opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez

obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych.
Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta
zawierajaca nastgpujace dane:

[J nazwe produktu,

[ wykaz sktadnikéw,

[J termin przydatnosci do spozycia,

1 nazwe dostawcy — producenta, adres,

[J warunki przechowywania,

(1 oznaczenie partii produkcyjnej,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujagcym
prawem.




b)wymagania klasyfikacyjne: smak i zapach charakterystyczny
dla wyrobu, konsystencja $cista

c)cechy dyskwalifikacyjne: niedopuszczalne sg zabrudzenia,
nalot ple$ni, niedopuszczalny smak i zapach §wiadczacy o
nie§wiezosci lub inny obcy

16.

Parowki z szynki
wedlina drobno-mielona

a)opakowanie: Opakowanie jednostkowe moze stanowi¢ folia
przeznaczona do kontaktu z Zywno$cia.

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki
wykonane z materiatow opakowaniowych

przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig, zamknigte pokrywa i
oplombowane pieczgciag producenta

W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.
Kazdy asortyment produktow powinien by¢

dostarczony w oddzielnym pojemniku. Opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez

obcych zapachoéw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych.
Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta
zawierajaca nastepujace dane:

[J nazwe produktu,

[ wykaz sktadnikéw,

[J termin przydatnosci do spozycia,

1 nazwe dostawcy — producenta, adres,

[ warunki przechowywania,

[J oznaczenie partii produkcyjne;,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujagcym
prawem.

b)wymagania klasyfikacyjne: Produkt w ostonce naturalnej lub
sztucznej, masa jednolita, barwa powierzchni rézowa do
jasnobrazowej, na przekroju — barwa jasnorézowa, smak i zapach
charakterystyczny dla paréwek z migsa wieprzowego,

z wyczuwalnymi uzytymi przyprawami,

c)cechy dyskwalifikacyjne: niedopuszczalne zawilgocenie
powierzchni, niedopuszczalny smak i

zapach §wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

17.

Poledwica sopocka
otrzymana z peklowanych
miesni poledwicy wieprzowej,
bez dodatku sktadnikéw
zwigkszajacych
wodochlonnosé

a)opakowanie: Opakowanie jednostkowe moze stanowi¢ folia
przeznaczona do kontaktu z Zywno$cia.

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki
wykonane z materiatow opakowaniowych

przeznaczonych do kontaktu z ZzywnoS$cia, zamknigte pokrywa 1
oplombowane pieczecig producenta

W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.
Kazdy asortyment produktow powinien by¢

dostarczony w oddzielnym pojemniku. Opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez

obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych.
Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta
zawierajaca nastgpujace dane:

[J nazwe produktu,

[ wykaz sktadnikéw,




[J termin przydatnosci do spozycia,

1 nazwe dostawcy — producenta, adres,

[J warunki przechowywania,

[J oznaczenie partii produkcyjnej,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujagcym
prawem.

b)wymagania klasyfikacyjne: ksztalt sptaszczonego walca,
powierzchnia pokryta warstwg thuszczu, konsystencja migkka,
rozciggliwa, barwa rozowa do czerwonej, smak i zapach
charakterystyczny dla polgdwicy surowe;j

c)cechy dyskwalifikacyjne: niedopuszczalne sg zabrudzenia,
nalot ple$ni, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy

18. Poledwica wisniowa a)opakowanie: Opakowanie jednostkowe moze stanowic folia

otrzymana z mig¢sa przeznaczona do kontaktu z Zywno$cia.

wieprzowego, wedzona, Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki

parzona wykonane z materiatdéw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnos$ciag, zamknigte pokrywa i
oplombowane pieczecig producenta
w sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.
Kazdy asortyment produktow powinien by¢
dostarczony w oddzielnym pojemniku. Opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez
obcych zapachéw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych.
Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
zawierajaca nastgpujace dane:
[J nazwe produktu,
[ wykaz sktadnikéw,
[J termin przydatnosci do spozycia,
1 nazwe dostawcy — producenta, adres,
[J warunki przechowywania,
[J oznaczenie partii produkcyjnej,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem.
b)wymagania klasyfikacyjne: smak i zapach charakterystyczny
dla wyrobu, wyczuwalne przyprawy
c)cechy dyskwalifikacyjne: niedopuszczalne sg zabrudzenia,
nalot plesni, niedopuszczalny smak 1 zapach §wiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy

19. |Schab pieczony a)opakowanie: Opakowanie jednostkowe moze stanowic¢ folia

produkt wieprzowy, pieczony;,
naturalne przyprawy

przeznaczona do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki
wykonane z materiatéw opakowaniowych

przeznaczonych do kontaktu z Zywno$cig, zamknigte pokrywa i
oplombowane pieczgcig producenta

w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢

dostarczony w oddzielnym pojemniku. Opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez




obcych zapachow, zabrudzen, plesni 1 uszkodzen mechanicznych.
Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
zawierajaca nastepujgce dane:

1 nazwe produktu,

[ wykaz sktadnikow,

[ termin przydatnosci do spozycia,

[1 nazwe dostawcy — producenta, adres,

[J warunki przechowywania,

[J oznaczenie partii produkcyjne;,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem.

b)wymagania klasyfikacyjne: smak, zapach i barwa
charakterystyczna dla danego wyrobu, konsystencja dosc¢ $cista,
wyczuwalny zapach przypraw, surowce rownomiernie
rozprowadzone

c)cechy dyskwalifikacyjne: niedopuszczalna zmiana barwy;,
niedopuszczalny smak i1 zapach §wiadczacy o nie§wiezo$ci lub inny
obcy, niedopuszczalne miejsca niedopieczone

20.

Szynka gotowana
wyprodukowana z kawatka
szynki wieprzowej, peklowana
I gotowana

a)opakowanie: Opakowanie jednostkowe moze stanowi¢ folia
przeznaczona do kontaktu z zywno$cig.

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki
wykonane z materiatlow opakowaniowych

przeznaczonych do kontaktu z zywnos$ciag, zamknigte pokrywa i
oplombowane pieczecig producenta

w sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.
Kazdy asortyment produktow powinien by¢

dostarczony w oddzielnym pojemniku. Opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez

obcych zapachéw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych.
Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
zawierajaca nastepujace dane:

[J nazwe produktu,

[ wykaz sktadnikéw,

[ termin przydatnosci do spozycia,

1 nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

[J warunki przechowywania,

[J oznaczenie partii produkcyjnej,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem.

b)wymagania klasyfikacyjne: smak, zapach i barwa
charakterystyczna dla danego wyrobu, konsystencja do$¢ Scista,
ksztalt nieforemnego walca, konsystencja stata, w srodku lekko
réozowa

c)cechy dyskwalifikacyjne: niedopuszczalna zmiana barwy;,
niedopuszczalny smak i zapach §wiadczacy o nieswiezo$ci lub inny
obcy, niedopuszczalne skupiska migsa

21.

Szynka konserwowa
wyprodukowana z migéni
szynki wieprzowej z
dodatkiem substancji

a)opakowanie: Opakowanie jednostkowe moze stanowi¢ folia
przeznaczona do kontaktu z zywno$cig.

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki
wykonane z materiatow opakowaniowych




dodatkowych dozwolonych,
bez dodatku migsa
oddzielonego mechanicznie i
surowcow zwigkszajacych
wodochtonnos¢. Zawartosé
migsni z szynki wieprzowej
nie mniej niz 85%.

przeznaczonych do kontaktu z zywnos$ciag, zamknigte pokrywa i
oplombowane pieczecig producenta

W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.
Kazdy asortyment produktow powinien by¢

dostarczony w oddzielnym pojemniku. Opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez

obcych zapachéw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych.
Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
zawierajaca nastgpujace dane:

1 nazwe produktu,

[ wykaz sktadnikéw,

[J termin przydatnosci do spozycia,

1 nazwe dostawcy — producenta, adres,

[J warunki przechowywania,

[J oznaczenie partii produkcyjne;,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem.

b)wymagania klasyfikacyjne: smak, zapach i barwa
charakterystyczna dla danego wyrobu, konsystencja do$¢ Scista,
c)cechy dyskwalifikacyjne: niedopuszczalna zmiana barwy;,
niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nie§wiezos$ci lub inny
obcy

22.

Szynka tradycyjna
wyprodukowana z migsa
wieprzowego, parzona

a)opakowanie: Opakowanie jednostkowe moze stanowic¢ folia
przeznaczona do kontaktu z zywno$cia.

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki
wykonane z materiatdw opakowaniowych

przeznaczonych do kontaktu z zywno$cig, zamknigte pokrywa i
oplombowane pieczecig producenta

w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.
Kazdy asortyment produktow powinien by¢

dostarczony w oddzielnym pojemniku. Opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez

obcych zapachow, zabrudzen, plesni 1 uszkodzen mechanicznych.
Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
zawierajaca nastepujace dane:

[J nazwe produktu,

[ wykaz sktadnikéw,

[ termin przydatnosci do spozycia,

1 nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

[J warunki przechowywania,

[J oznaczenie partii produkcyjnej,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem.

b)wymagania klasyfikacyjne: smak, zapach i barwa
charakterystyczna dla danego wyrobu, konsystencja dos¢ Scista,
zwigzla, mato elastyczna, lekko wilgotna

c)cechy dyskwalifikacyjne: niedopuszczalna zmiana barwy;,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nie§wiezosci lub inny
obcy, niedopuszczalne oznaki plesni




23.

Szynka wedzona
wyprodukowana z catej lub
czes$ci szynki lub topatki
wieprzowej bez kosci i skory,
peklowanej,

wedzona

a)opakowanie: Opakowanie jednostkowe moze stanowi¢ folia
przeznaczona do kontaktu z zywno$cia.

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki
wykonane z materiatlow opakowaniowych

przeznaczonych do kontaktu z zywnos$ciag, zamknigte pokrywa i
oplombowane pieczecig producenta

W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.
Kazdy asortyment produktow powinien by¢

dostarczony w oddzielnym pojemniku. Opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez

obcych zapachéw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych.
Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
zawierajaca nastgpujace dane:

[J nazwe produktu,

[ wykaz sktadnikéw,

[ termin przydatnosci do spozycia,

1 nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

[J warunki przechowywania,

[J oznaczenie partii produkcyjne;,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem.

b)wymagania klasyfikacyjne: smak i zapach charakterystyczny
dla wedzonki z wyczuwalnymi przyprawami, konsystencja do$¢
Scista, dopuszczalna marmurkowatos$¢, barwa migsa na
powierzchni jasnobrazowa do brgzowej na przekroju ré6zowa do
ciemno-rozowe;j,

c)cechy dyskwalifikacyjne: nie

dopuszczalne ztogi thuszczu wewngtrznego i $ciegien,
niedopuszczalny smak i zapach Swiadczacy o nie§wiezos$ci lub inny
obcy

24,

Schab wlasnego wyrobu
wyréb ze schabu, peklowany,
wedzony lub pieczony

a)opakowanie: Opakowanie jednostkowe moze stanowi¢ folia
przeznaczona do kontaktu z zywno$cia.

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki
wykonane z materiatéw opakowaniowych

przeznaczonych do kontaktu z Zywno$cia, zamknigte pokrywa i
oplombowane pieczgcig producenta

w sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢

dostarczony w oddzielnym pojemniku. Opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i1 zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez

obcych zapachow, zabrudzen, plesni 1 uszkodzen mechanicznych.
Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
zawierajaca nastepujace dane:

1 nazwe produktu,

[J wykaz sktadnikow,

[ termin przydatnosci do spozycia,

[1 nazwe dostawcy — producenta, adres,

) warunki przechowywania,

[J oznaczenie partii produkcyjne;,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym




prawem.
b)wymagania klasyfikacyjne: smak i zapach wtasciwy dla migsa
, wyczuwalne przyprawy, barwa migsa brunatno-ciemna

c)cechy dyskwalifikacyjne: niedopuszczalna barwa
szarozielona, niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow,
niedopuszczalny smak i1 zapach §wiadczacy o nieswiezosci lub
inny obcy

25. |Salami a)opakowanie: Opakowanie jednostkowe moze stanowic folia

Migso wieprzowe, drobno przeznaczona do kontaktu z Zywno$cia.

rozdrobnione, surowe, Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki

dojrzewajace, suszone, wykonane z materiatow opakowaniowych

wedzone przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig, zamknigte pokrywa i
oplombowane pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.
Kazdy asortyment produktow powinien by¢
dostarczony w oddzielnym pojemniku. Opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez
obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych.
Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta
zawierajaca nastgpujace dane:
[J nazwe produktu,
[ wykaz sktadnikéw,
[J termin przydatnosci do spozycia,
[1 nazwe dostawcy — producenta, adres,
[J warunki przechowywania,
[J oznaczenie partii produkcyjne;,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujagcym
prawem.
b)wymagania klasyfikacyjne: smak, zapach i barwa
charakterystyczna dla danego wyrobu, konsystencja $cista,
zwiezla,
c)cechy dyskwalifikacyjne: niedopuszczalna zmiana barwy,
niedopuszczalny smak i1 zapach §wiadczacy o nie§wiezo$ci lub inny
obcy, niedopuszczalne oznaki plesni

26. Schab krotoszynski a)opakowanie: Opakowanie jednostkowe moze stanowic¢ folia

wyrob wieprzowy, naturalna
ostonka,

przeznaczona do kontaktu z zywno$cig.

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki wykonane
z materiatow opakowaniowych

przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cia, zamknigte pokrywa i
oplombowane pieczecig producenta

W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.
Kazdy asortyment produktow powinien by¢

dostarczony w oddzielnym pojemniku. Opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez

obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych.
Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
zawierajaca nastgpujace dane:

[J nazwe produktu,

[1 wykaz sktadnikow,




[ termin przydatnosci do spozycia,

[1 nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

(1 warunki przechowywania,

[1 oznaczenie partii produkcyjnej,

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem.

b)wymagania klasyfikacyjne: smak i zapach wiasciwy dla miesa
wieprzowego,

c)cechy dyskwalifikacyjne: niedopuszczalna barwa
szarozielona, niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow,
niedopuszczalny smak 1 zapach §wiadczacy o nie§wiezosci lub
inny obcy

27. Schab od szwagra a)opakowanie: Opakowanie jednostkowe moze stanowié folia
wyrob wieprzowy, parzony przeznaczona do kontaktu z Zzywno$cig.

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki wykonane
z materiatow opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoS$cia, zamknigte pokrywa 1
oplombowane pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.
Kazdy asortyment produktow powinien by¢
dostarczony w oddzielnym pojemniku. Opakowania powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez
obcych zapachow, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych.
Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta
zawierajgca nastgpujace dane:
[ nazwe produktu,
1 wykaz sktadnikow,
[J termin przydatnos$ci do spozycia,
1 nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,
[1 warunki przechowywania,
[1 oznaczenie partii produkcyjnej,
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujagcym
prawem.
b)wymagania klasyfikacyjne: smak, zapach i barwa
charakterystyczna dla danego wyrobu, konsystencja dos¢ Scista,
zwiezla, mato elastyczna, lekko wilgotna
c)cechy dyskwalifikacyjne: niedopuszczalna zmiana barwy;,
niedopuszczalny smak i zapach §wiadczacy o nie§wiezosci lub inny
obcy, niedopuszczalne oznaki ples$ni

28. Boczek wedzony parzony a)opakowanie: skrzynki plastikowe wykonane z materialow

Wedzonka otrzymana z
peklowanego boczku
wieprzowego bez zeberek, bez
dodatku sktadnikow
zwiekszajacych
wodochlonnos¢, wedzona,
parzona

opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig ,
powinny zabezpiecza¢ produkt przed zanieczyszczeniem , powinny
by¢ czyste , suche, bez obcych zapachow 1 uszkodzen
mechanicznych . Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan
zastepczych .

Na opakowaniu nalezy poda¢ nastepujace informacje:
-nazwa produktu

-termin przydatnos$ci do spozycia

-nazwa dostawcy-producent, adres

-zawartos¢ netto

-warunki przechowywania




-oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem

b)wymagania klasyfikacyjne: swiezy, zapach i smak swoisty dla
tego rodzaju migsa

c)cechy dyskwalifikacyjne: nie dopuszcza si¢ produktu
uszkodzonego mechaniczne, zanieczyszczonego, ze sladami
zepsucia, z obcym zapachem lub smakiem, z jakakolwiek oznakg
nieswiezosci, niedopuszczalne resztki szczeciny, niedopuszczalny
jest znaczny wyciek soku na przekroju,

Podgardle a)opakowanie: skrzynki plastikowe wykonane z materiatow
Migsniowa czg$¢ tuszy opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia ,
wieprzowej z szyi , powinny zabezpieczaé produkt przed zanieczyszczeniem , powinny

by¢ czyste , suche, bez obcych zapachéw i1 uszkodzen
mechanicznych . Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan
zastgpczych .

Na opakowaniu nalezy podac¢ nastgpujace informacje:

-nazwa produktu

-termin przydatnos$ci do spozycia

-nazwa dostawcy-producent, adres

-zawartos¢ netto

-warunki przechowywania

-oraz pozostale informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem

b)wymagania klasyfikacyjne: $wiezy, zapach swoisty
charakterystyczny dla tego rodzaju migsa §wiezego barwa migsni
jasnordzowa do czerwonej , barwa tluszczu biata z odcieniem
kremowym lub lekko rézowym, powierzchnia czysta bez
przekrwien

c)cechy dyskwalifikacyjne: nie dopuszcza si¢ produktu
uszkodzonego mechaniczne, zanieczyszczonego, ze sladami

zepsucia
Schab b/k a)opakowanie: skrzynki plastikowe wykonane z materiatow
Migso pozyskiwane z tuszy opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia ,
wieprzowej z odcinka powinny zabezpiecza¢ produkt przed zanieczyszczeniem , powinny
piersiowo — ledzwiowego by¢ czyste , suche, bez obcych zapachéw i1 uszkodzen
uzyskany po mechanicznym  mechanicznych . Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan
wyluszczeniu kosci zastepczych .

Na opakowaniu nalezy poda¢ nastepujace informacje:

-nazwa produktu

-termin przydatnosci do spozycia

-nazwa dostawcy-producent, adres

-zawartos¢ netto

-warunki przechowywania

-oraz pozostale informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem

b)wymagania klasyfikacyjne: $wiezy, zapach swoisty
charakterystyczny dla tego rodzaju mi¢sa $§wiezego barwa
jasnor6zowa do czerwonej , powierzchnia czysta bez przekrwien ,
barwa ttuszczu biala z odcieniem kremowym lub lekko ré6zowym,
c)cechy dyskwalifikacyjne: nie dopuszcza si¢ produktu
uszkodzonego mechaniczne, zanieczyszczonego, ze sladami
zepsucia, zaparzenia z obcym zapachem lub smakiem,




niedopuszczalny zapach ptciowy( charakterystyczny dla
niewykastrowanych knurow)

31.

32.

Szynka b/k

Pozyskiwana z pottuszy
wieprzowej z tylnej czesci
migsnej posladkowej bez nogi
1 golonki pozyskana po obrobce
mechanicznej wyluskania kos$ci

Wolowina zrazowa

Migso otrzymane z tuszy
wotowej najlepsze czgsci migsa
na zrazy to udziec , rostbef lub
pierwsza krzyzowa

a)opakowanie: skrzynki plastikowe wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig ,
powinny zabezpiecza¢ produkt przed zanieczyszczeniem , powinny
by¢ czyste , suche, bez obcych zapachow 1 uszkodzen
mechanicznych . Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan
zastepczych .

Na opakowaniu nalezy poda¢ nastepujace informacje:

-nazwa produktu

-termin przydatnosci do spozycia

-nazwa dostawcy-producent, adres

-zawartos¢ netto

-warunki przechowywania

-oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem

b)wymagania klasyfikacyjne: swiezy, zapach swoisty
charakterystyczny dla tego rodzaju migsa Swiezego barwa
jasnor6zowa do czerwonej , powierzchnia czysta bez przekrwien ,
barwa thuszczu biala z odcieniem kremowym lub lekko rézowym,
c)cechy dyskwalifikacyjne: nie dopuszcza si¢ produktu
uszkodzonego mechaniczne, zanieczyszczonego, ze Sladami
zepsucia

a)opakowanie: skrzynki plastikowe wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia ,
powinny zabezpiecza¢ produkt przed zanieczyszczeniem , powinny
by¢ czyste , suche, bez obcych zapachéw i1 uszkodzen
mechanicznych . Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan
zastepczych .

Na opakowaniu nalezy poda¢ nastepujace informacje:

-nazwa produktu

-termin przydatnosci do spozycia

-nazwa dostawcy-producent, adres

-zawartos¢ netto

-warunki przechowywania

-oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem

b)wymagania klasyfikacyjne: §wiezy, zapach swoisty
charakterystyczny dla tego rodzaju migsa $§wiezego barwa
czerwona , powierzchnia czysta bez przekrwien , barwa ttuszczu
biata z odcieniem kremowym lub lekko rézowym,

c)cechy dyskwalifikacyjne: nie dopuszcza si¢ produktu
uszkodzonego mechaniczne, zanieczyszczonego, ze sladami
zepsucia

33.

Zeberka paski
Produkt pozyskany z pottuszy
wieprzowej

a)opakowanie: skrzynki plastikowe wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig ,
powinny zabezpieczaé produkt przed zanieczyszczeniem , powinny
by¢ czyste , suche, bez obcych zapachdéw i1 uszkodzen
mechanicznych . Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan

zastepczych .




Na opakowaniu nalezy poda¢ nastepujace informacje:

-nazwa produktu

-termin przydatnos$ci do spozycia

-nazwa dostawcy-producent, adres

-zawarto$¢ netto

-warunki przechowywania

-oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem

b)wymagania klasyfikacyjne: swiezy, zapach charakterystyczny
dla tego rodzaju migsa, barwa jasnor6zowa do czerwonej ,
powierzchnia czysta bez przekrwien , barwa thuszczu biata z
odcieniem kremowym lub lekko rézowym,

c)cechy dyskwalifikacyjne: nie dopuszcza si¢ produktu
uszkodzonego mechaniczne, zanieczyszczonego, ze sladami

zepsucia

34.

Bioderko kurczaka
udko z kurczgcia pozbawione
ko$ci udowe;j

a)opakowanie: skrzynki plastikowe wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia ,
powinny zabezpiecza¢ produkt przed zanieczyszczeniem ,
powinny by¢ czyste , suche, bez obcych zapachdéw i uszkodzen
mechanicznych . Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan
zastepczych .

Na opakowaniu nalezy poda¢ nastepujace informacje:

-nazwa produktu

-termin przydatnosci do spozycia

-nazwa dostawcy-producent, adres

-zawartos¢ netto

-warunki przechowywania

-oraz pozostale informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem

b)wymagania klasyfikacyjne: migso czyste, wolne od substancji
obcych, zabrudzen lub krwi, bez wystajacych kosci, bez
powaznych sttuczen, barwa i zapach naturalna, charakterystyczna
dla migsa drobiowego,

c)cechy dyskwalifikacyjne: nie dopuszcza si¢ produktu
uszkodzonego mechaniczne, nie dopuszcza si¢ migsni i skory nie
zwigzanych ze soba, nie dopuszcza si¢ wylewow krwawych w
mies$niach, niedopuszczalny zapach obcy, s$wiadczacy o procesach
rozktadu migsa

35.

Filet z indyka

Element tuszki indyczej
obejmujacy migsien piersiowo
powierzchniowy lub gleboki
bez przylegajacej

skory, w catosci lub
podzielony na cze$ci

a)opakowanie: skrzynki plastikowe wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig ,
powinny zabezpiecza¢ produkt przed zanieczyszczeniem ,
powinny by¢ czyste , suche, bez obcych zapachdéw 1 uszkodzen
mechanicznych . Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan
zastepczych .

Na opakowaniu nalezy poda¢ nastepujace informacje:

-nazwa produktu

-termin przydatnos$ci do spozycia

-nazwa dostawcy-producent, adres

-zawartos¢ netto

-warunki przechowywania




-oraz pozostale informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem

b)wymagania klasyfikacyjne: migso czyste, prawidtowo odciete
1 wykrwawione, pozbawione skory, kosci i §ciggien, barwa
naturalna charakterystyczna dla migsni piersiowych, zapach
naturalny

c)cechy dyskwalifikacyjne: nie dopuszcza si¢ produktu
uszkodzonego mechaniczne, nie dopuszcza si¢ wylewow
krwawych w migs$niach, niedopuszczalny zapach obcy,
$wiadczacy o procesach rozktadu miesa

36.

Filet z kurczaka

cze$¢ tuszki drobiowej w
postaci ptatu migsa powstata
wskutek porcjowania tuszy,
bez kosci i skory

a)opakowanie: skrzynki plastikowe wykonane z materialow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig ,
powinny zabezpiecza¢ produkt przed zanieczyszczeniem ,
powinny by¢ czyste , suche, bez obcych zapachdéw 1 uszkodzen
mechanicznych . Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan
zastepczych .

Na opakowaniu nalezy podaé nastgpujace informacje:

-nazwa produktu

-termin przydatnosci do spozycia

-nazwa dostawcy-producent, adres

-zawartos$¢ netto

-warunki przechowywania

-oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem

b)wymagania klasyfikacyjne: mi¢so czyste, prawidtowo odcigte
1 wykrwawione, pozbawione skory, kos$ci i §ciggien, barwa
naturalna charakterystyczna dla mig$ni piersiowych, zapach
naturalny

c)cechy dyskwalifikacyjne: nie dopuszcza si¢ produktu
uszkodzonego mechaniczne, nie dopuszcza si¢ wylewow
krwawych w mi¢s$niach, niedopuszczalny zapach obcy,
Swiadczacy o procesach rozktadu migsa

37.

Kurczak

Cata tuszka, po
wykrwawieniu, oskubana z
pior

a)opakowanie: skrzynki plastikowe wykonane z materialow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig ,
powinny zabezpiecza¢ produkt przed zanieczyszczeniem ,
powinny by¢ czyste , suche, bez obcych zapachéw 1 uszkodzen
mechanicznych . Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan
zastepczych .

Na opakowaniu nalezy poda¢ nastepujace informacje:

-nazwa produktu

-termin przydatno$ci do spozycia

-nazwa dostawcy-producent, adres

-zawartos¢ netto

-warunki przechowywania

-oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujagcym
prawem

b)wymagania klasyfikacyjne: tuszki nienaruszone, czyste,
wolne od jakichkolwiek substancji obcych, zabrudzen lub krwi,
tuszki posiadaja dobrg budowg, tkanka migsniowa petna, piers
dobrze rozwinigta szeroka, dtuga i umig$niona, nogi umi¢snione
c)cechy dyskwalifikacyjne: nie dopuszcza si¢ produktu




uszkodzonego mechaniczne, nie dopuszcza si¢ wylewow
krwawych w migs$niach, niedopuszczalny zapach obcy,
swiadczacy o procesach rozktadu miesa, nie dopuszcza si¢
widocznych uszkodzen, sttuczen i przebarwien

38.

Skrzydelka indyka

Element tuszki indyczej
obejmujacy kos$¢ ramieniowa,
promieniowg i tokciowg
lacznie z otaczajacymi je
mig$niami

a)opakowanie: skrzynki plastikowe wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig ,
powinny zabezpiecza¢ produkt przed zanieczyszczeniem ,
powinny by¢ czyste , suche, bez obcych zapachdéw i1 uszkodzen
mechanicznych . Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan
zastepczych .

Na opakowaniu nalezy poda¢ nastgpujace informacje:

-nazwa produktu

-termin przydatnos$ci do spozycia

-nazwa dostawcy-producent, adres

-zawartos¢ netto

-warunki przechowywania

-oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem

b)wymagania klasyfikacyjne: prawidlowo wykrwawione i
ociekniete, bez przebarwien i resztek upierzenia, barwa naturalna
charakterystyczna dla skoéry i migéni, zapach naturalny

c)cechy dyskwalifikacyjne: nie dopuszcza si¢ produktu
uszkodzonego mechaniczne, nie dopuszcza si¢ migsni i skory nie
zwigzanych ze sobg, nie dopuszcza si¢ wylewow krwawych w
migsniach, niedopuszczalny zapach obcy, §wiadczacy o procesach
rozktadu migsa

39.

Skrzydelka kurczaka
Element tuszki kurczgcej
obejmujacy kos$¢ ramieniowa,
promieniowg i tokciowa
facznie z otaczajacymi je
migsniami

a)opakowanie: skrzynki plastikowe wykonane z materialow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia ,
powinny zabezpiecza¢ produkt przed zanieczyszczeniem ,
powinny by¢ czyste , suche, bez obcych zapachéw i1 uszkodzen
mechanicznych . Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan
zastepczych .

Na opakowaniu nalezy poda¢ nastepujace informacje:

-nazwa produktu

-termin przydatnos$ci do spozycia

-nazwa dostawcy-producent, adres

-zawartos¢ netto

-warunki przechowywania

-oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujagcym
prawem

b)wymagania klasyfikacyjne: prawidtowo wykrwawione i
ocieknigte, bez przebarwien i resztek upierzenia, barwa naturalna
charakterystyczna dla skoéry i migéni, zapach naturalny

c)cechy dyskwalifikacyjne: nie dopuszcza si¢ produktu
uszkodzonego mechaniczne, nie dopuszcza si¢ migéni i skory nie
zwigzanych ze sobg, nie dopuszcza si¢ wylewow krwawych w
mig$niach, niedopuszczalny zapach obcy, §wiadczacy o procesach
rozktadu migsa

40.

Szyje z indyka
Element tuszki indyka, odciety
prosto u nasady grzbietu, bez

a)opakowanie: skrzynki plastikowe wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia ,
powinny zabezpiecza¢ produkt przed zanieczyszczeniem ,




skory

powinny by¢ czyste , suche, bez obcych zapachow i uszkodzen
mechanicznych . Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan
zastepczych .

Na opakowaniu nalezy poda¢ nastgpujace informacje:

-nazwa produktu

-termin przydatnosci do spozycia

-nazwa dostawcy-producent, adres

-zawartos$¢ netto

-warunki przechowywania

-oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem

b)wymagania klasyfikacyjne: prawidlowo wykrwawione i
ociekniete, bez przebarwien i resztek upierzenia, barwa naturalna
charakterystyczna dla skory i migsni, zapach naturalny

c)cechy dyskwalifikacyjne: nie dopuszcza si¢ produktu
uszkodzonego mechaniczne, nie dopuszcza si¢ migsni i skory nie
zwigzanych ze soba, nie dopuszcza si¢ wylewow krwawych w
mig¢sniach, niedopuszczalny zapach obcy, swiadczaCy 0 procesach
rozktadu migsa

41.

Udka kurczaka

Element tuszki kurczgcej
obejmujacy kosci - udowa,
piszczelows i strzatkowa,
facznie z otaczajacymi

je mig$niami

a)opakowanie: skrzynki plastikowe wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia ,
powinny zabezpiecza¢ produkt przed zanieczyszczeniem ,
powinny by¢ czyste , suche, bez obcych zapachdéw i uszkodzen
mechanicznych . Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan
zastepczych .

Na opakowaniu nalezy poda¢ nastepujace informacje:

-nazwa produktu

-termin przydatnosci do spozycia

-nazwa dostawcy-producent, adres

-zawartos¢ netto

-warunki przechowywania

-oraz pozostale informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem

b)wymagania klasyfikacyjne: prawidtowo wykrwawione i
ociekniete, bez przebarwien i resztek upierzenia, barwa naturalna
charakterystyczna dla skory 1 migéni, zapach naturalny

c)cechy dyskwalifikacyjne: nie dopuszcza si¢ produktu
uszkodzonego mechaniczne, nie dopuszcza si¢ mig¢éni i skory nie
zwigzanych ze soba, nie dopuszcza si¢ wylewow krwawych w
mig$niach, niedopuszczalny zapach obcy, §wiadczacy o procesach
rozktadu migsa

42,

Watrobka drobiowa
uzyskana podczas patroszenia
tuszki kurczecej w postaci
podwojnych lub pojedynczych
ptatow 1 pozbawiona czesci
niejadalnych

a)opakowanie: skrzynki plastikowe wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia ,
powinny zabezpiecza¢ produkt przed zanieczyszczeniem ,
powinny by¢ czyste , suche, bez obcych zapachdéw i1 uszkodzen
mechanicznych . Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan
zastepezych .

Na opakowaniu nalezy poda¢ nastepujace informacje:

-nazwa produktu

-termin przydatnos$ci do spozycia

-nazwa dostawcy-producent, adres




-zawartos¢ netto

-warunki przechowywania

-oraz pozostale informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem

b)wymagania klasyfikacyjne: podwdjne lub pojedyncze platy
bez zanieczyszczen i skrzepow krwi, usunigty catkowicie
woreczek zotciowy wraz ze skrawkiem zazieleniatej watroby,
powierzchnia mokra z naturalnym potyskiem, barwa bezowa do
brunatno-wisniowej charakterystyczna dla watroby, zapach
naturalny charakterystyczny dla watroby

c)cechy dyskwalifikacyjne: niedopuszczalna oslizgtos¢ lub nalot
plesni, niedopuszczalny zapach $wiadczacy o nie§wiezosci lub
inny obcy, niedopuszczalny inny kolor niz wymagany




